Ingredientes:
Pulpo

Patatas

Cebolla

Pimentón

Sal

Ejecución:

Se cuece el pulpo como a la gallega.

Se confitan las patatas en laminas grades.

Se confita la cebolla muy picada

Se cortan las patas del pulpo en láminas finas

Se monta en un molde cuadrado, poniendo capa de pulpo, capa de patatas, capa de cebolla confitada, se remata con otra capa de pulo.

Al horno fuerte 10 minutos.

Se emplata, se desmolda y se ensalsa.

La salsa la realizamos mezclando pimentón crudo con aceite de oliva crudo.
